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Resumo: A proposição de tratamentos de produtos agrícolas após a colheita, como um processo 
para assegurar a conservação dos mesmos, requer a tomada de decisões dos especialistas da área 
antes de sua implementação, o que pode ser realizado tanto por análises experimentais quanto pelo 
uso de ferramentas da matemática. Nesse sentido, a partir da pesquisa anterior [1] que analisa o 
processo de secagem osmótica de tomates como função das concentrações de sal e ácido cítrico, a 
exemplo que foi realizado anteriormente para a variável dependente perda de massa dos mesmos 
[2], foram selecionadas as seguintes variáveis dependentes aptas a serem re-analisadas, segundo a 
teoria  dos  conjuntos  fuzzy:  incorporação  percentual  de  sólidos,  variação  percentual  de  teor  de 
sólidos  solúveis,  e  perda  percentual  de  umidade  do  produto.  Para  tanto,  primeiramente  foi 
estabelecido um conjunto de regras lingüísticas entre as variáveis selecionadas, de acordo com o 
conhecimento da especialista para, em seguida, justificar as demais opções para a análise segundo a 
teoria dos conjuntos fuzzy, a partir do toolbox fuzzy do ambiente de computação científica MatLab e 
de acordo com o que consta no manual [3]. Os resultados então obtidos, quando comparados aos 
obtidos da análise previamente realizada, mostram concordância, o que confirma o uso da teoria dos 
conjuntos fuzzy como mais uma ferramenta útil no processo de decisão de tratamentos de produtos 
agrícolas.
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